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Pfannengerichte
ab 10 Personen

1. Krustenbraten (im Stiick)............. 18,90 € / Pers.
auf Sauerkraut mit 2 Beilagen nach Wahl

2. Burgunderschinken auf Rotweinsofe. . 18,90 € / Pers.
mit 2 Beilagen nach Wahl

3. Schnitzelpfanne ,Dreierlei paniert”. ... 18,90 € / Pers.
mit 2 Beilagen nach Wahl
Schweineschnitzel paniert, iiberbacken mit
Tomate-Mozzarella
Hahnchenschnitzel paniert ,Milano” (mit Parmesan)
Schweineschnitzel paniert ,Rubin” (mit Paprika)

4. Schmorbraten auf BratensoRe......... 18,90 € / Pers.
inkl. 2 Beilagen nach Wahl
2 Bratensorten Threr Wahl
- Putenrollbraten (gefiillt mit mediterranen Krautern),
- Schweinenacken
+ Kasslernacken
Aufpreis fiir Kassler-, & Schweinelachsbraten,
je Sorte 1,50 €/ p. P.
Aufpreis fiir Rinderbraten 2,10 € / p. P,

B.Steaks. .. oo e 18,90 € / Pers.
inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Schweinenackensteaks, kurz gebraten, mit Rostzwiebeln
Hahnchensteaks, kurz gebraten,
auf geschmorten Champignons

6. Uberbackenes. .............ccooouvnnn. 19,90 €/ Pers.
inkl. 2 Beilagen nach Wahl

Schweinelachssteak natur, portioniert,

Uberbacken mit Wiirzfleisch und Kase

Kasslerlachssteak, portioniert,

uberbacken mit Ananas und Kése

7. Kurzgebratenes in Rahm............ 19,90 € / Pers.
3 Sorten inkl. zwei Beilagen nach Wahl
Schweinenackensteak auf Apfel-Zwiebel-Rahm
Kasslernackensteak auf Rahmchampignons
Hahnchensteaks auf Fruchtrahm
Aufpreis fir Kassler- & Schweinelachs 1,50 € / p. P

8. Kleine Steakpfanne................. 19,90 €/ Pers.
je 1Stck,, inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Nackensteak vom Schwein, Putensteak, Fleischspiefy
vom Kasslerricken mit Gurken und Zwiebeln gesteckt

9. GroRe Steakpfanne................. 20,90 € / Pers.
je 1Stck,, inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Nackensteak vom Schwein, Putensteak,
Kasslernackensteak,
Fleischspiely vom Kasslerriicken,
mit Gurken und Zwiebeln gesteckt

10. Spanferkel....................... 18,90 € / Pers.
ab 20 Personen, inkl. 3 Beilagen nach Wahl

11.GanzePute...................... 189,00 € / Stck.
fiir ca. 10 Personen, inkl. 2 Beilagen nach Wahl
+ Fillung Hack oder Backobst 18,00 €

Weitere Angebote fiir Pute und Spanferkel auf Anfrage.

12. Filetpfanne ...................... 20,90 € / Pers.
inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Rinderfilet auf Thymianjus (Aufpreis 7,00 € / Pers.) im
Austausch fiir eine u.g. Sorte Fleisch
Hahnchenbrust, kurz gebraten, auf Tomatenragout
Schweinefilet, mit Schafskése, roten Zwiebeln und
Cocktailtomaten
Schweinefilet in Bacon gewickelt auf Rotweinjus

13. Filetpfanne in Rahm.............. 20,90 € / Pers.
inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Rinderfilet auf Thymianjus (Aufpreis 6,50 € / Pers.) im
Austausch fiir eine u.g. Sorte Fleisch

Schweinefilet, ganz geschmort,

geschnitten, auf Rahmchampignons

Schweinefilet ganz geschmort, geschnitten,

auf Dijon-Senf-Krauter-SoRe

Hahnchenbrust, kurz gebraten auf Fruchtbett,

mit frischer Paprika & Cocktailtomaten

14. Kassler- und Gefliigelpfanne. ....... 19,90 € / Pers.
inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Kasslernackensteak auf BratensoRe
Kasslerlachs, iiberbacken mit Ananas & Kase
Hahnchensteak, iberbacken mit Tomate-Mozzarella



15. Rustikale Bauernplatte............
inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Minihaxe vom Schwein (1)

21,90 € / Pers.

Hahnchenkeule, geteilt
Rippchen
Partyboulette (1)
Rauchwurst (1)

16. Feines von Schwein, Ente und Wild. 23,90 €/ Pers.
inkl. 2 Beilagen nach Wahl

Entenbrust in Orangensofie

Schweinefilet auf Backpflaumen-Apfeljus

Wildsteaks vom Wildschweinriicken mit Pilzen

17.Delikates. . ...coovvvi it
inkl. 2 Beilagen nach Wahl
Roastbeef unter einer Feta Krauter Kruste

27,90 € / Pers.

Schweinelachs unter einer Krauter Senf Haube

Die in den o.g. Angeboten enthaltenen zwei Beilagen, konnen
Sie hier frei wahlen:
Wir kalkulieren pro Person mit 200 gr. Kartoffelbeilage und 150 gr.

Warme Beilagen
Jede zuséatzliche warme Beilage (180 gr. / Pers.) erhalten Sie:

a4,90¢€ Rustico Moéhren 4,50 €
Salzkartoffeln mediterranes Grillgemiise 490 €
Bratkartoffeln mit Tomaten-Zucchini-Gemiise 4,90 €
Speck und Zwiebeln Buttererbsen 4,50 €
Kartoffelstampf Prinzessbohnen mit Speck 490 €
Kartoffelgratin mit Kaisergemiise 4,90 €
Kéase tiberbacken Blumenkohl mit Semmelbrosel 4,90 €
Kartoffelgratintaler Brokkoli mit Mandeln 490 €
Rosmarinkartoffeln Rosenkohl 4,50 €
Krauterbackkartoffeln - dt. Pfannengemiise 4,50 €
Baconkartoffeln Rotkohl 3,90 €
KloRe klein oder grofl - Sauerkraut 390 €
Reis, Wildreis Bohnenbouquets (2 Stk./Pers.) 5,20 €
Nudelgratin mit K&se - geschmorte Champignons 520 €

SofRen (1,5 Liter, fiir 10 Personen)

Bratensofle 15,00 €
Rahmchampignons 30,00 €
Frucht-Sahne-SoRe 25,00 €
Dijon-Senf-Krauter-SoRe 25,00 €
Sauce Hollandaise 15,00 €
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Kalte Beilagen
Jede zusétzliche kalte Beilage (120 gr. / Pers.) erhalten Sie zu
einem Preis von 4,90 € / Pers.

Salate klassisch Salate extra

Gurkensalat Rucolasalat mit Eisberg,

Tomatensalat Kirschtomaten, Schafskase & Oliven

Bunter Salat mit Tomate-Mozzarella-Salat

Dressing Kichererbsensalat mit getrockneten
Cole Slaw Tomaten und Schafskéase
Nudelsalat dt. Art Nudelsalat mediterraner Art
Kartoffelsalat

Brote

Korb mit Partybrotchen, inkl. Buttermischung 4,50 € / Pers
Korb mit Baguettemix, inkl. Buttermischung 4,50 € / Pers.
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Gerne beraten wir Sie in einem personlichen Gesprach!

Sie mochten lhren Gasten etwas anderes als 0.g. liefern?
Sprechen Sie uns an! Flyer nur flr auler Haus Lieferungen!

Alle Preise sind Abholpreise.

Lieferkosten (Anlieferung tischfertig ins Haus im Rahmen freier
Kapazitaten)

Lieferung bis 19 Personen:

*in Wendorf 15,00 € pauschal

*in Wismar 25,00 € pauschal

*Lieferung aulRerhalb von Wismar zzgl. 2,90 €/km

Lieferung ab 20 Personen:
*Lieferung innerhalb von Wismar kostenfrei
*Lieferung auBerhalb von Wismar zzgl. 2,90 €/km (abzgl. 10 km frei)

Die Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.
Fur Fragen stehen wir Innen gerne unter der Telefonnummer
03841 -62 99 34 zur Verfligung.

Offnungszeiten (Biiro)
Mo - Fr 09:00 - 17:00 Uhr
- sowie nach telefonischer Vereinbarung -

Natiirlich beliefern wir Sie auch auBerhalb dieser Zeiten
von Montag bis Sonntag.

Gerne stellen wir Ihnen Warmerechauds zur Verfiigung.

Ihre BliEvent Veranstaltungsgastronomie

Unsere Speisen werden frisch fir Sie hergestellt, deshalb enthalten sie
keinerlei deklarationspflichtige Inhaltsstoffe. Die zu deklarierenden Allergene
konnen Sie gerne bei unserem Fachberater fur Allergene erfragen.

Die Preise sind ab dem 01.05.2024 giiltig. Vorherige Preise und Angebote
verlieren damit ihre Giiltigkeit. Anderungen vorbehalten.



